
• NSF H1 registreret - anvendes hvor lejlighedsvis kontakt med
fødevarer kan opstå.

• Bakteriologisk beskyttelse – forhindrer effektivt vækst af bakterier,
skimmel og mug i smøremidlet.

• Fuld syntetisk.
• Forenelig med kunststof.
• Enestående anti-slid beskyttelse.
• Fremragende rust- og oxidationsbeskyttelse – fortrinlig beskyttelse

af maskinerne.
• Formindsker dannelse af slam og bundfald.
• Længere vedligeholdelsesintervaller – lange standtider på

smøremidlet.
• Forlænger pakningernes holdbarhed – færre utætheder.

Anvendelsesområder: 

• Hydraulikpumper – stempel- og vingepumper.
• Kompressorer og vacuumpumper.
• Lukkede gear, incl. snekkegear.
• Cirkulationssystemer, kæder, lejer, spindler, led og samlinger m.m.

37 ï No-Tox Syntra Food Grade Synthetic Oil 

- Levnedsmiddelgodkendt Syntetisk smøremiddel

Beskrivelse:
Food Grade Synthetic Oil er en serie fuldsyntetiske PAO-baserede 
førsteklasses NSF H1 godkendte smøremidler. De fås i 11 forskellige 
viskositets klasser (ISO VG 15-1000). Olierne er fremstillet til at yde 
exceptionel slid- og korrosionsbeskyttelse til hydrauliksystemer, gear, 
kæder, kompressorer, lejer m.m. inden for fødevareproduktionen, 
bryggerier samt produktion af farmaceutiske og personlige plejemidler. 

Egenskaber og fordele: 



37 – No-Tox Syntra Food Grade Synthetic Oil 
- Levnedsmiddelgodkendt Syntetisk smøremiddel
Food Grade Synthetic Oil er vandklar i udseende samt lugt- og 
smagsneutral. Olien har fremragende anti-slid egenskaber, højt 
viskocitetsindex, exeptionel vandudskillelse, skum resistent og yder 
førsteklasses rust- og oxidationsbeskyttelse. 
Food Grade Synthetic Oil er desuden filtreret gennem et 2-micron 
filter, for at opnå de højeste standarder inden for renhed. ISO VG 15 
til 100 er filtreret til minimum ISO 4406:1999 renhedsniveau på 
16/14/12. ISO VG 150 til 1000 er filtreret til minimum ISO 4406:1999 
renhedsniveau på 18/15/12. 
Food Grade Synthetic Oil er fremstillet af syntetiske olier og 
fødevaregodkendte additiver af højeste kvalitet og godkendt af NSF 
og FDA til lejlighedsvis kontakt med fødevarer, som beskrevet i afsnit 
21CFR,178,3570. Endvidere godkendt af Kosher, Pareve samt Halal.

Teknisk data:
Farve: Lysegul
Produktnummer: 64233-64243 

Pr
od

uk
tio

ns
ko

de
: 

3
7
-1

5
3
7
-3

2
3
7
-4

6
3
7
-6

8
3
7
-1

0
0

3
7
-1

5
0

3
7
-2

2
0

3
7
-3

2
0

3
7
-4

6
0

3
7
-6

8
0

3
7
-1

0
0
0

Be
l-R

ay
 F

oo
d 

G
ra

de
  S

yn
th

et
ic

 O
il 

  
IS

O
 v

is
k
o

s
it
e

t 
1
5
 

3
2
 

4
6
 

6
8
 

1
0
0
 

1
5
0
 

2
2
0
 

3
2
0
 

4
6
0
 

6
8
0
 

1
0
0
0
 

 V
is

k
o

s
it
e

t,
 A

S
T

M
 D

4
4

5
, 
@

 4
0

 0
C

, 
c
S

t 
1
5
.6

 
3
1
.4

 
4
5
.8

 
6
7
.8

 
1
0
2
 

1
5
1
 

2
2
0
 

3
2
0
 

4
6
0
 

6
7
4
 

1
0
0
0
 

 V
is

k
o

s
it
e

t,
 A

S
T

M
 D

4
4

5
, 
@

 1
0

0
 0

C
, 
c
S

t 
3
.6

9
 

6
.0

4
 

7
.8

5
 

1
0
.5

 
1
4
.6

 
1
9
.3

 
2
6
.1

 
3
4
.6

 
4
5
.8

 
6
1
.2

 
8
4
.1

 
 V

is
k
o

c
it
e

t 
In

d
e

x
 (

b
a

s
e

o
lie

),
 A

S
T

M
  

  
D

2
2

7
0

 
1
2
5
 

1
4
2
 

1
4
2
 

1
4
3
 

1
4
8
 

1
4
8
 

1
5
1
 

1
5
3
 

1
5
6
 

1
5
9
 

1
6
5
 

 R
u

s
t 
T

e
s
t,

 A
S

T
M

 D
6

6
5

, 
P

ro
c
e

d
u

re
 A

&
B

 
G

o
d

k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

tG
o

d
k
e

n
d

t
G

o
d

k
e

n
d

t
S

k
u

m
 T

e
s
t,

 A
S

T
M

 D
8

9
2

 S
e

q
u

e
n

c
e

 I
, 

II
, 
II

I,
 

m
l/
m

l 
N

il 
N

il
N

il
N

il
N

il
N

il
N

il
N

il
N

il
N

il
N

il

F
a

le
x
 E

P
 T

e
s
t,

 A
S

T
M

 D
3

2
3

3
, 
M

e
to

d
e

 B
 

N
o

n
-s

e
iz

u
re

 L
o

a
d

, 
lb

f 
2
0
0
0
 

2
0
0
0

2
0
0
0

2
0
0
0

2
0
0
0

2
0
0
0

2
0
0
0

2
0
0
0

2
0
0
0

2
0
0
0

2
0
0
0

 S
tø

rk
n

e
p

u
n

k
t 
, 
A

S
T

M
 D

9
7

 0
C

 
-6

8
-6

3
-6

0
-5

9
-5

5
-5

3
-4

7
-4

5
-4

2
-3

9
-3

3
4

-B
a

ll 
W

e
a

r 
T

e
s
t,

 A
S

T
M

 D
4

1
7

2
 @

 1
2

0
0

rp
m

, 
4

0
k
g

, 
1

h
r,

 7
5

 0
C

 S
c
a

r 
D

ia
m

e
te

r,
 m

m
 

0
.4

0
 

0
.4

0
0
.4

0
0
.4

0
0
.4

0
0
.4

0
0
.4

0
0
.4

0
0
.4

0
0
.4

0
0
.4

0

  
V

ic
k
e

rs
 V

a
n

e
 P

u
m

p
 T

e
s
t,

 A
S

T
M

 D
7

0
4

3
 T

o
ta

l 
  

 
M

a
s
s
 L

o
s
s
, 

m
g

 
<

 1
5
 

<
 1

5
<

 1
5

<
 1

5
--

-
--

- 
--

- 
--

- 
--

- 
--

- 
--

- 

F
Z

G
 V

is
u

a
l 
T

e
s
t,

 A
S

T
M

 D
5

1
8

2
 F

a
ilu

re
 L

o
a

d
 

S
ta

g
e

 
--

- 
--

- 
--

- 
--

- 
1
2
+

 
1
2
+

1
2
+

1
2
+

1
2
+

 
1
2
+

 
1
2
+

 

 F
Z

G
 V

is
u

a
l T

e
s
t,

 A
S

T
M

 D
5

1
8

2
 

>
1
2

>
1
2

>
1
2

>
1
2

>
1
2

>
1
2

>
1
2




